fow

CATERING

Propozycje dan
na impreze okolicznosciowq

Przystawki

Grillowane szparagi z sosem cacio e pepe oraz miksem satat 25 z1

Tatar z tosia ze swiezym ogorkiem, rzodkiewkaq, koperkiem
i kwiatkiem cukinii 29z1

Plastry z piersi kaczki z figami duszonymi w porto,
wiosenngq satatq i straciatellg 29 z1

Burrata z pomidorami, sosem bazyliowym oraz

prazonymi orzeszkami pini 27 zt

Zupy

Bulion z kaczki z pierozkami tortellini i warzywami 25 z1

Rosot wotowo drobiowy z domowym
makaronem pietruszkowym 22 zt

Krem szparagowy z oliwg truflowq 25 zt

Krem z cukinii z zioflowym creme fraiche 25 z{
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CATERING

Dania glowne
Klasyczny devolay z mastem i koperkiem 35 z1
Udko z kaczki w sosie porto z malinami 45 zt

Kotlet schabowy w chrupiqcej panierce
z dodatkiem parmezanu 35 z1

Poledwiczki wieprzowe owiniete pancettq w sosie grzybowym
z czosnkiem niedzwiedzim 44 zI

tosos w sosie maslano-szczypiorkowym
z kawiorem z pstrqga 49 zt

Dodatki

Ziemniaki miode z koperkiem i mastem 12 z{
Kluseczki ziemniaczane z mastem 12 z1

Mtode sataty z warzywami i winegretem
miodowo-musztardowym 15 zt

Pieczone miode warzywa korzeniowe z ziotami 15 71
Satatka z pomidorow, bazylii i czosnku niedzwiedziego 15 zt
Grillowane szparagi z mastem ziolowym i grana padano 19 zt
Kalafior i brokut z mastem i ziolowym i butkq tartg 16 z1

Marynowane marchewki kolorowe z imbirem sosem sojowym,
sezamem i kolendrg 15 zt

Surowka colestaw z jabtkiem, marchewka i natkq pietruszki 12 zt
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Mini desery

Waniliowa panna cotta z musem z owocow lesnych 7 z1
Karmelowa panna cotta z mastem orzechowym 7 zt
Kokosowa panna cotta z kremem cytrynowym 7 z1

Mini sernik pistacjowy z sosem jezynowym g zi

Babeczki kruche z waniliowym créme patissiere
i sezonowymi owocami 7 zi szt

Mini brownie z malinami g zt za szt
Kruche ciasteczka z maslanym kremem cytrynowym 4 zt szt
Mini tiramisu g zt
Mini mus czekoladowy z wisniami 8 zt
Mini bezy z kremem pistacjowym i malinami 8zt

Mini waniliowy creme briilée z borowkami 8 zt

Podane ceny sq wartosciami netto i nie zawierajg 8% VAT



https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_francuska/creme_brule/creme_brule.html

